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Sandra Fabian (stellv. Vorsitzende), Hanna Dobslaw (Vorsitzende), 
Werner Mertz, Dr. Dorothee Böttges-Papendorf (Schatzmeisterin), Jochen G. 
Schimmelpenninck 

Weitere Informationen über die StandortGemeinschaft Müllerstraße 
e. V., die bereits den 6. Müller-Tipp mitinitiiert, sind zu finden unter:

Müllerstr. 138 B, 13353 Berlin
Tel: 030-288 769 90
Mail: info@muellerstrasse-wedding.de
www.muellerstrasse-wedding.de

LIEBE LESERINNEN UND LESER, LIEBE GOURMETS

Vom veganen Schnellimbiss bis hin zum Edel-Restaurant gibt es 
"göttliche" Geschmackserlebnisse oder "neue kulinarische Wege", 
die man gehen möchte: Auf und rund um die Müllerstraße herum 
wird man fündig.
Der Wedding und so auch die Müllerstraße sind mehr als nur türkisch 
und arabisch. So bunt wie die Müllerstrasse, so vielfältig ist auch ihr 
Angebot an Esskulturen. Der Müller-Tipp 6 hat es sich zur Aufga-
be gemacht, die internationale Gastronomie auf der Müllerstraße 
ausfindig zu machen.
Elf Restaurants und Cafés werden Ihnen auf den nächsten Seiten 
vorgestellt. 
Nicht nur die Liebe geht durch den Magen, die Kultur auch! Wie und 
wo kann man besser ungezwungen neue Leute, Nachbarinnen und 
Nachbarn, zugezogene Neu-Weddingerinnen und Neu-Weddinger 
kennenlernen als bei einem gemeinsamen Essen. Hier bietet sich die 
Gelegenheit, Kultur ganz persönlich zu erleben, verschiedene Sitten, 
Bräuche und Rituale nahegebracht zu bekommen. Begeben Sie sich 
auf eine kulinarische Reise in Ihren Kiez, kosten und entdecken Sie 
exotische Gewürze und Früchte aus fremden Ländern, werden Sie 
neugierig und hungrig auf neue Spezialitäten.
Die StandortGemeinschaft Müllerstraße e. V., die dieses Heft mit 
Unterstützung des Bezirks Mitte und des Geschäftsstraßenmanage-
ment Müllerstraße erstellt hat, wünscht Ihnen viel Spaß und einen 
gesunden Appetit.
Schon der deutsche Philosoph Ludwig Feuerbach sagte einst: 
Der Mensch ist, was er isst!



Einladend, gemütlich, hell und modern - das Flop Café ist ein echter 
Hingucker im Kiez und öffnet den Besucher*innen seit September 
2015 seine Türen. Der Besitzer des Flop Cafés, Bakri: "Die Müllerstra-
ße ist bunt und vielfältig, ein Lokal wie das Flop Café hat hier gefehlt!" 
Auf der Speisekarte finden sich Spezialitäten des Hauses aus der 
syrischen Küche, von Suppen über Salate bis hin zu Falafel-Gerichten. 
Süße und herzhafte arabische Spezialitäten können vor Ort verspeist 
werden, sie werden aber auch zum Mitnehmen angeboten. Höchst-
persönlich bereitet Bakris Mama nach eigenen Rezepten die leckeren 
veganen und vegetarischen Speisen zu.
Großer Wert wird auf Frische und Qualität gelegt, u. a. bezieht  Bakri 
den fair gehandelten Bio-Kaffee aus einer Berliner Rösterei.
Das Flop Café lädt zum Verweilen ein, sowohl drinnen als auch 
draußen auf der selbst angelegten Terrasse!
Seit 2013 hat die Flop Bar gleich um die Ecke ihren Standort. Lange 
Jam-Sessions und Musikabende warten hier auf Dich. Die Bühne 
steht allen Künstlern*innen offen, über 60 Leute finden Platz in der 
Bar. Der Hausschnapps "Floppy" ist ein "must have" und überrascht 
mit seinem Kiwi-Geschmack. FLOP IST TOP!

Kontakt
Otawistraße 11 (Café), Lüderitzstraße 74 (Bar), 13351 Berlin
Tel: 030-816 188 40, www.flop-berlin.de
Öffnungszeiten: Mi-Mo 11-19 Uhr (Café)
Mo, Mi, Do, So 19-1 Uhr; Fr, Sa 19 Uhr (Bar)

FLOP CAFÉ & FLOP BAR
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Kontakt
Tegeler Straße 23, 13353 Berlin 
Öffnungszeiten: 
Mo-Fr 8.30-19 Uhr, Sa-So 9.30-19 Uhr

Was ist Göttlich? 

"Wir glauben an den Wert guter Produkte, nicht nur für die Hersteller 
und die Welt, sondern vor allem für uns, für das Genießen. In diesem 
Wissen entsteht eine Gemeinschaft, ein Anlaufpunkt, ein reger 
Austausch und ein Ort, der offen ist für alle und jeden, die (mit) uns 
probieren wollen. Ganz ohne Chichi, zu vernünftigen Preisen."
Im Göttlich gibt es Third-Wave-Coffee in allen Varianten, vom klassi-
schen Espresso und Cappuccino über einen Flat White, Filterkaf-
fee bis hin zu Cold Drips, z. B. von Bonanza, The Barn oder Neues 
Schwarz. Wir mögen Rohmilchprodukte, Bio-Fleisch, alte Obst- und 
Gemüsesorten, zertifizierte Bio-Produkte. Biere und Ales von kleinen 
Brauereien und unsere Lieblings-Naturweine ("vin naturel") gibt es 
zum Mitnehmen oder als Begleitung zum Essen.
"Das ist viel Arbeit, aber es macht Mordsspaß. Wahrscheinlich sind 
wir auch nur ein klein wenig verrückt."
Wenn wir ein Motto hätten, würde St. Augustine gut passen: 
"Dilige et quod vis fac." (Liebe, und dann tue, was du willst.)

GÖTTLICH
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Kontakt
Gerichtstraße 30, 13347 Berlin
Tel.: 030-419 571 18
E-Mail: mr.hoang@live.de
www.misterhoang.de
Öffnungszeiten: Mo-Fr 11-22.30 Uhr; Sa, So, Feiertage 12-23 Uhr

Direkt am Nettelbeckplatz finden Sie, ein wenig versteckt, das vietna-
mesische Restaurant Mr. Hoang. 
In Vietnam geboren und aufgewachsen, möchte das Mr.-Hoang-Team 
die Kochkunst aus seinem Heimatland präsentieren. In einer sehr 
familiären Atmosphäre wird dem Gast die vietnamesische Küche 
schmackhaft gemacht. Auf liebevoll angerichteten Tellern wird die 
ganze Angebotsvielfalt der vietnamesischen Küche serviert.
Neben Fisch und Fleisch gehört auch frisches Gemüse zum festen 
Bestandteil der Speiseangebote, verfeinert mit vielen typischen 
vietnamesischen Gewürzen.
Mr. Hoang: "Eine gesunde Ernährung steht bei uns ganz klar im 
Vordergrund."
Wählen Sie zwischen Bun Xa Ot, Goi Cuon oder Chuoi Ran. Neugierig, 
welche Gerichte sich hinter diesen exotischen Namen verstecken?! 
Kommen Sie und finden es heraus!

MR. HOANG
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Mirrelle, besser bekannt als Mimi, zaubert in ihrer mobilen Küche 
Kameruner Spezialitäten. Seit über einem Jahr bieten sie und ihr 
Mann diese auf dem Wochenmarkt Leopoldplatz an und fühlen sich 
dort pudelwohl.  
Soya, Dodo & Poffpoff sind der Renner. Das klingt zwar ungewohnt für 
unsere Ohren, wer es probiert, wird jedoch begeistert schwärmen. 
Denn Bratspieße vom Rind, frittierte Kochbananen und Teigbällchen 
landen auf dem Teller. Wer noch Appetit auf einen kleinen afrika-
nischen Snack hat, kann sich Plantain Chips und Chin-Chin zum 
Nachtisch bestellen. Um das Ganze abzurunden, genießen Sie eine 
Tasse kameruner Kaffee mit seiner ganz eigenen Geschmacksno-
te. Die Rezepte sind von Mimi und ihrer Familie kreiert, alles frisch 
zubereitet und bis auf die Bratspieße auf vegetarischer Basis. 
Mimi: "Alle Nationen sind hier und es macht Spaß, mit den Menschen 
in Kontakt zu kommen." Es freut sie, dass original african fast food auf 
der Müllerstraße so gut ankommt.
Und falls am Ende des Tages von den Speisen etwas übrig bleibt, wird 
es gemeinnützig der foodsharing-Organisation gespendet.

MIMI‘S AFRICAN FAST FOOD

Kontakt
Wochenmarkt am Leopoldplatz Wedding
Tel.: 0152-118 602 57
Mail: mimiaff@yahoo.de
Öffnungszeiten: Di, Do, Fr 9-17 Uhr
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Kontakt
Tegeler Straße 22, 13353 Berlin 
Tel.: 030- 450 294 60
Mail: naveena.path.quandoo@gmail.com
www.naveenapath.de
Öffnungszeiten: Mo-So 11.30-23.30 Uhr

Tamilische Küche ist eine Rarität in der Berliner Gastronomiesze-
ne. Das Naveena Path, zu deutsch "Neue Wege", bietet seinen 
Besucher*innen eine Vielfalt an veganen und vegetarischen Gerich-
ten und Getränken an. Ihren Ursprung hat die tamilische Küche in 
Südindien. Die Speisen sind geschmacksintensiv, würzig, frisch und 
exotisch. Feinste Gewürze und Zutaten werden verwendet: von 
Gewürznelken bis hin zu Muskatnuss und Kardamom. Entdecken Sie 
Neues und probieren Sie den Banana Dal Spinat, Mutton Korma, Jogi 
Tee oder leckeren hausgemachten Mango Lassi. Was Sie auf keinen 
Fall verpassen sollten, ist der üppig angerichtete Sonntagsbrunch, bei 
dem nach Herzenslust geschlemmt werden kann.
Seit 2009 gibt es das farbenfrohe Restaurant im Wedding, wo Sie 
bei schönem Wetter auch "outdoor" dinieren können. Das außeror-
dentlich freundliche und entgegenkommende Personal freut sich, Sie 
verwöhnen zu dürfen. Die Speisen werden nach den Hausrezepten 
der Großmutter gekocht und sind nicht nur deswegen einzigartig. 

NAVEENA PATH
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1 Flop Café & Flop Bar   Otawistraße 11 & Lüderitzstraße 74               
2 Göttlich   Tegeler Straße 23
3 Mr. Hoang   Gerichtstraße 30       
4 Mimi‘s African Fast Food   Wochenmarkt auf dem Leopoldplatz Wedding
5 Naveena Path   Tegeler Straße 22
6 PARMA di Vinibenedetti   Utrechter Straße 31

7 Strudelka   Sparrstraße 18
8 Restaurant Pastis Centre Francais   Müllerstraße 74
9 TassenKuchen  Malplaquetstraße 33

10 Vagabund Brauerei   Antwerpener Straße 3
11 700 Grad Burger & Chicken  Müllerstraße 152



Im PARMA DI VINI BENEDETTI kann man traditionelle italienische 
Küche genießen, für deren Zubereitung nur erstklassige sowie 
nachhaltig erzeugte und verarbeitete Produkte verwendet werden. 
Auf einem Demeter-Bauernhof in Brandenburg hat Philippe Benedet-
ti gemeinsam mit dem ansässigen Bauern eine Sattelschweinezucht 
aufgebaut und verwendet für die Fleischprodukte ausschließlich 
diese Tiere. Pasta, Brot, Focaccia und Pizza werden hausgemacht aus 
der traditionsreichen Getreidesorte Senatore Capelli und auch die 
natürlichen Weine kommen von kleinen und größtenteils ökologisch 
arbeitenden,italienischen Weinproduzenten. Das Lokal zeichnet sich 
durch eine harmonische Einrichtung aus, die in perfektem Einklang 
steht zu den einzigartigen Düften von Pasta all‘Aglio, Rigatoni mit 
Ragout, Tortelli d‘Erbeta, Salami und Schinken, 36 Monate gereiftem 
Parmigiano, Kartoffelauflauf mit Radicchio, Guanciale a Caciocaval-
lo (durchwachsener Speck mit Käse) und klassischen Gerichten wie 
Focaccia, Pizza, Calzone und Co. Im Sommer laden die Tische auf dem 
Utrechter Platz ein. Die Pizzen werden auch geliefert!
Bei uns ist Essen nicht nur Leidenschaft, sondern auch Kunst, Kultur 
und Geschichte.

PARMA DI VINI BENEDETTI

Kontakt  
Utrechterstraße 31, 13347 Berlin
Tel.: 030-490 898 85
www.parma.vinibenedetti.com
Öffnungszeiten: Mi-Mo 11-23 Uhr
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Im März 2015 wurde das zweite Pastis von Vincent Garcia im deutsch-
französischen Kulturzentrum Centre Français de Berlin eröffnet. 
Neben französischen Film-, Kultur- und Theatervorstellungen gibt es 
die Möglichkeit, auf angenehme Art und gastronomisch anspruchs-
voll zu Mittag oder zu Abend zu essen. Das Restaurant ist als klassi-
sche Brasserie mit gehobener französischer Küche konzipiert. Die 
hauseigenen Spezialitäten sollten Sie sich nicht entgehen lassen und 
unbedingt kosten.  Das Pastis bietet neben modernen Business Lunch 
auch sonntags Barbecue und natürlich à la Carte Gerichte an.
In den neugestalteten Räumlichkeiten werden klassische Stilelemen-
te mit modernen kombiniert, ganz wie bei den Speisen. Das freundli-
che deutsch-französische Team begrüßt Sie gerne im Restaurant oder 
auf der großzügigen Sonnenterrasse. 

Bonjour et bon appétit!

RESTAURANT PASTIS DU CENTRE FRANçAIS  

Kontakt 
Müllerstraße 74, 13349 Berlin
Tel.: 030-450 250 01
www.restaurant-pastis.de
Öffnungszeiten: Di-Fr+So 12-22 Uhr, Sa 15-22 Uhr
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Das Strudelka ist ein Wiener Strudelcafé im Sprengelkiez und steht 
für eine moderne Wiener Kaffeehaustradition mit vielen Wiener 
Kaffeespezialitäten und Wein aus Österreich.
Die Strudelkunst ist in Österreich schon sehr lange beheimatet, daher 
gibt es unzählige Strudelvarianten in allen erdenklichen Geschmacks-
richtungen.
Die Speisen im Café sind somit namensgebend: Strudel, süß und 
salzig, viel mehr als Apfelstrudel!
Natürlich machen wir Strudel wie zu Hause: Wir bereiten den Teig 
selber zu und ziehen daraus unsere hauchdünnen Strudel, vorwie-
gend aus regionalen und saisonalen Bio-Zutaten.
Im Strudelka leben wir die österreichische Kaffeehauskultur, es finden 
aber auch im Wechsel  Spezialitätenabende mit Schnitzel oder Kaiser-
schmarren sowie Vernissagen und musikalischen Darbietungen statt.
Speisen und Getränke werden mit viel Liebe zubereitet, die Zutaten 
mit Sorgfalt ausgesucht. Viele Spezialitäten kommen daher direkt 
aus Österreich, aber frische Produkte wie Fleisch, Obst und Gemüse 
direkt aus dem Berliner Umland.
Wer mehr über Strudel erfahren möchte, ist bei unseren Strudel-
Workshops herzlich willkommen!

STRUDELKA

Kontakt
Sparrstraße 18, 13353 Berlin
Tel.: 030-556 501 53
Mail: cafe@strudelka.de, www.strudelka.de
Öffnungszeiten: Mi-Do 12-21 Uhr, Fr 12-23 Uhr, Sa 11-23, So 11-19                                    
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Das Café TassenKuchen (engl. Cup Cake) wird von Paul und Tonia 
Meskunas betrieben. 
Paul, gebürtiger Amerikaner, zaubert in seinem Café amerikanische 
Spezialitäten und achtet dabei vor allem auf die Qualität. Es kommen 
nur Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau in die Küche und 
somit auf die Teller.
Das Motto lautet: Frisch und hausgemacht, Rezepte aus der Heimat!
Paul: 
"I decided after eating many not-so-good cakes here that there was 
a need for some good old-fashioned American style baked goods; like 
the kind you find in NYC So after having run a café on Block Island, 
Rhode Island for 4 years, where we baked many tasty things, I decided 
to give it a go in Berlin."
"Nachdem ich hier viele nicht so gute Kuchen probiert hatte, dachte 
ich, dass es an der Zeit ist für ein paar gute alte traditionelle amerika-
nische Backwaren; solche wie man sie sonst nur in New York findet. 
Nachdem ich vier Jahre lang ein Café auf Rhode Island betrieben 
habe, wo wir viele leckere Sachen gebacken haben, musste ich Berlin 
einfach eine Chance geben."
Welcome and enjoy your meal!

Kontakt        
Malplaquetstraße 33, 13347 Berlin
Tel: 030-243 279 66
Mail: tassenkuchen@gmx.de, www.tassenkuchen.com
Öffnungszeiten: Mo-So 10.30-19 Uhr

TASSENKUCHEN

Kontakt        

9 AMERIKA



Kontakt  
Antwerpener Straße 3, 13353 Berlin
Tel. 030-526 676 68
Mail: info@vagabundbrauerei.com
www.vagabundbrauerei.com
Öffnungszeiten: 
Mo-Fr 17 Uhr-open end, Sa-So 13 Uhr-open end

Vagabund Brauerei steht für eine kleine gemeinschaftsgestütz-
te Brauerei in Berlin-Wedding. Hier können Mann und Frau eine 
große Vielfalt an Bier erleben und genießen. Neben unseren selbst-
gebrauten obergärigen Bieren, wie z. B. Pale Ale, Stout und Tripel, 
bieten wir auch viele weitere Biersorten aus "aller Herren Länder" 
an. Genießen Sie die gesamte Geschmackspalette von malzig bis 
fruchtig. Für jeden Geschmack ist  etwas dabei. 
Hinter der Vagabund Brauerei stehen die Amerikaner Matt, Tom und 
David, die zunächst Musik zusammen gemacht haben. Bierbrauen 
war damals ein Hobby. 2001 fiel die Entscheidung, eine Brauerei in 
der Antwerpener Straße, im Herzen des Weddings, zu eröffnen.  Seit 
Juli 2013 wird hier immer frisch gebrautes und gezapftes Bier über 
den Tresen geschoben.
Sie sind herzlichst eingeladen, bei uns vorbeizuschauen und Ihren 
Durst zu löschen.

Prost!

VAGABUND BRAUEREI
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London, Mexiko, Istanbul, Amsterdam, Barcelona… im 700 Grad 
sind die Hamburger nach internationalen Städtenamen benannt. 
Der Gastraum ist dem Motto angepasst: überall hängen Uhren, auf 
denen die Uhrzeiten rund um den Globus zu sehen sind. Sehenswür-
digkeiten aus aller Welt verzieren die Wände. 
Beim 700 Grad handelt es sich nicht um ein gewöhnliches Fastfood 
Restaurant. Hier wird auf Porzellangeschirr und mit richtigem Metall-
besteck gespeist. Alles wird frisch und vor den Augen des Gastes 
zubereitet.
100 % frisches Qualitätsfleisch brutzelt auf dem Holzkohlegrill und 
wird im frisch gebackenen Hamburger Brötchen (u. a. aus Dinkelvoll-
korn) serviert. Warum heißt das Restaurant 700 Grad?! 
Sunay Binici, Geschäftsführerin: "Der Holzkohlegrill erhitzt bis auf 700 
Grad Celsius, und bei der Namensfindungsaktion, bei der die Gäste 
mitentscheiden durften, fanden sie diesen Namen am passendsten 
für uns." 
Wer Lust auf schnelles, leckeres Fast Food hat, ist hier genau richtig. 
Viele verschiedene Köstlichkeiten warten hier auf euch, wie z. B. 
saftige Grillhähnchen und Crispys.

Kontakt    
Müllerstraße 152, 13353 Berlin
Tel.: 030-200 955 75
Mail: info@700grad.de, www.700grad.de
Öffnungszeiten: So-Do 11-1 Uhr, Fr- Sa 11-3 Uhr 

700 GRAD BURGER & CHICKEN
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Die Pierogarnia 
Turiner Straße 21
030-896 269 27

Restaurant Pamfilya
Luxemburger Straße 1
030-453 26 99

Karstadt Perfetto-Treff
Müllerstraße 25
030-465 02-0 

Genter Wochenmarkt
Mi + So 
Hinter dem Rathaus Wedding

WEITERE ADRESSEN IM KIEZ...
Adressen, die bereits in vorangegangenen Ausgaben des 
Müller-Tipps genannt wurden

Simit Evi
Müllerstraße 147
030-755 499 54
www.Simit-Evi.de 

Suppen-Treff 
Müllerstraße 123-125

Mercatino 
Müllerstraße 118 
030-452 80 49

Auf der Suche nach dem 
verlorenen Glück
Nazarethkirchstraße 43
030-530 801 13

INTERNATIONAL UNTERWEGS...

GUTEN APPETIT!

italienisch

türkisch

albanisch 

französisch

russisch

vietnamesisch

polnisch

spanisch

indisch

Buon Appetito!

Afiyet olsun! 

Bëftëm Mirë!

Bon appétit!

Прятного аппетита!

Ăn ngon miệng nhé!

Smacznego!

Buen provecho!

Bōna appētita!




